BRODBORDET

Vortbrod - Julknackebrod « Knackebrod - Julost « Vispat smor

SILL & LAX
Inlagd sill - Kraftmarinerad sill « Skargardssill - Senapssill « Fransk [6ksill
Stekt inlagd stromming - Gravad lax - Kallrékt lax - Inkokt lax - Varmrokt lax

Agg med skagen - Skaldjurspaté

SASER, TILLBEHOR
Ortsés » Hovmastarsas « Pepparrotscréme + Saffransmajonnis « Lingonchutney
Rédbetssallad « Inlagd gurka « Inlagd rédbetor « Appelmos

Vastervikssenap « Grovkornig senap - Slottssenap

KALLSKURET
Senapsgriljerad julskinka « Rostbiff « Kalvsylta « Rullsylta « Algkorv

Gustavskorv -Pastrami « Rokt lamm - Leverpastej + Viltpaté

VARMT
Kottbullar « Prinskorv « Flasksida med torkad frukt « Janssons frestelse
Julkorv + Bruna bonor - Rodkal - Kokt potatis « Rikomelett « Kryddbakad karré

Brysselkal med russin * Bacondadlar « Revbensspijall « Vitfarsbiffar & lingon

OSTSERVERING
3 olika ostar « Marmelad + Kex « Fruktfat - Dadlar « Torkad fikon

DESSERT

Ris a la malta - Hallonbrownie « Chokladmousse « Créme bralée - Rulltarta - Ostkaka

Mums mums, hallon + Mums mums, choklad - Kokostoppar - Chokladbollar - Chokladtryffel

Mijuk pepparkaka - Appelkaka « Nougat- & Marsipanrulle - Rocky Road + Bannoffe paj
Bounty Daim Cheesecake - Hallonmousse - Kanelbulle sockerkaka - Fruktsallad
Vaniljsas - Gradde - Twist - Hallongodis - Mintkyssar - Tomteskum - Polkagris

Marianne godis - Ischoklad - Knack - Kaffe - Lattglégg
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