
s n a c k s  &  f ö r r ä t t  &  v a r m r ä t t  &  d e s s e r t

V A R D A S  A L L A  H J Ä R T A N S  D A G  M E N Y   2 0 2 5

2 rätters   395 kr/p

3 rätters   495 kr/p 
a lt  1 .  s n a c k s  &  f ö r r ä t t  &  v a r m r ä t t

a lt  2 .  f ö r r ä t t  &  v a r m r ä t t  &  d e s s e r t

a lt  3 .  s n a c k s  &  v a r m r ä t t  &  d e s s e r t

a lt  1 .  s n a c k s  &  v a r m r ä t t      a lt  2 . f ö r r ä t t  &  v a r m r ä t t   
a lt  3 .  v a r m r ä t t  &  d e s s e r t

4 rätters   525 kr/p 

Fördrink
A L L A  H J Ä R TA N S  B U B B E L  99 kr/gl
Botter Prosecco DOC  

P I P E R - H E I D S I E C K  B R U T ,  159 kr/gl
Champagne  
 
PA S S I O N  B U B B E L   150 kr
Passion x3, citron, socker, St Margaritha
prosecco extra dry 

F R E N C H  7 5   150 kr
Socker, citron, gin, Botter prosecco 

Erbjudande!



Förrätter
T O M AT S O P PA  PÅ  S A N  M A R Z A N O   + vitlöksbröd 49 kr 
T O M AT E R  M E D  B U R R ATA   G *  L  
Basilika, smörstekta vitlökskrutonger  
Vin rek: Sankt Annaberg No 2 Hölle 

R Å B I F F     *   
Karl-Johansvampmajonnäs, + pommes frites 49 kr 
picklade senapsfrön, friterad 
ostronskivling, Västerbottensost 
Vin rek: Regolo Ripasso Valpolicella Superior DOC

VA R DA S  S K AG E N  G *  + löjrom, 10 g 55 kr
Handskalade räkor, majonnäs,  
rödlök, dill, citron, grillat bröd  
Vin rek: Patriarche Chablis Cuvée Léonce Bocquet,  
Piper Heidsieck Brut Champagne

C A P R E S E  L   + vitlöksbröd 49 kr 
Mozzarella, tomat, basilika, 
balsamico, ärtskott
Vin rek: Sauvignon Blanc

Snacks

Varmrätter
VA R DA S  K R Y D D I G A  B U T T E R  C H I C K E N   G *  L N  *
Serveras även som vegetarisk 
Kyckling på spett, rigatoni, paprika, 
kummin, koriander, garam masala, cashewnötter 
Vin rek: Leth Grüner Veltliner / Il Fortino Chianti Classico D.O.C.G.

S M A S H B U R G E R  G * L *

Baconjam, jalapeñomajonnäs, cheddar, sallad, 
tomat, pommes frites
Vin rek: Three Finger Jack Old Vine, Zinfandel

H A L S T R A D  L A X   L *  
Saltbakad potatis, rödbeta, kaprisbär, 
picklad gulbeta, chèvrecrème 
Vin rek: Sauvignon Blanc, Akarua Rua Pinot Noir

Efterrätter
C R È M E  B R Û L É E  L  
Vin rek: Banyuls RimageLes Clos De Paulilles

S T I C K Y  T O F F E E  P U D D I N G      
Brynt smör, butterscotchsås,  
färskostglass
Wine rek: Leth Beerenauslese Grüner Veltliner

VA R DA S  B R Ö D  G  L  
Smör 

G R I L L A D  M A J S KO LV     *   
Vitlök, smör, parmesan

P I M I E N T O S  D E  PA D R O N E S   
Havssalt 

O L I V M I X  
Vitlöksmarinerade

L

 L  = Laktos    G  = Gluten    N  = Nötter    * = Rätten går att anpassa
Vid allergier fråga personalen

H E L S T E K T  B I F F   L *  
Tomat- & rödlökssallad, bearnaisesås,  
rödvinssås, potatiskaka 
Vin rek: Cabernet Sauvignon

G R I L L A D  R O T S E L L E R I   *      *

Serveras även som vegansk                               + vitlöksbröd 49 kr
Getost, stekt ostronskivling, picklad rödbeta,
krispig grönkål, Karl-Johansvampmajonnäs, 
pekannöt 
Vin rek: Sauvignon Blanc

R Å B I F F      *  
Karl-Johansvampmajonnäs,   + pommes frites 49 kr 
picklade senapsfrön, friterad 
ostronskivling, Västerbottensost 
Vin rek: Regolo Ripasso Valpolicella Superior DOC

1  K U L A  G L A S S  
L

 
Vin rek: Muscat Beaumes de Venise

1  K U L A  S O R B E T 
Vin rek: Muscat Beaumes de Venise

C H O K L A D T R Y F F E L  L  
Vin rek: Offley Ruby
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